155x110mm

PERUGIINRA

INGREDIENTI:
maltodestrina,  inulina, amido

Base Frutta

Preparato in polvere
per la preparazione di gelati

DOSI E MODALITA DI PREPARAZIONE

modificato, Gelato con frutta fresca media 10/15%

emulsionanti (E472b - E477) (contiene soia), zuccheri:
addensanti (E412 - E407a - E407), stabilizzante 70g di Base Frutta, 230g di saccarosio,

(E450), zucchero.
Puo contenere frutta a guscio, latte, uova.

SENZA GLUTINE

Senza grassi vegetali idrogenati

~\
(INFORMAZIONI Per100g
NUTRIZIONALI | di polvere
: 1358 kJ
Energia 324 keal
Grassi . 329
di cui saturi 319

Carboidrati _ 56 (
di cui zuccheri 659

Conservare in un luogo fresco e asciutto.

Chiudere bene dopo I'apertura.

Preparato semilavorato per gelati destinato
esclusivamente all'industria, di cui & vietata la
vendita per il consumo diretto.

Per uso esclusivamente professionale.

613036"830348

330g di acqua, 380g di frutta fresca.
Lavorazione a freddo, lasciare riposare 20
minuti prima di mantecare.
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y) ) Contattaci
www.nestleprofessional.it

Fibre 349 PROFESSIONAL. info@it.nestleprofessional.com
Proteine 079 Numero Verde: 800 904522
\Sale 0239

® Reg. Trademark of Société des Produits Nestlé S.A.

NUTRITIONAL COMPASS ©
Nestlé Italiana S.p.A.
Via del mulino, 6
3 kg e 20090 Assago (MI)

Da consumarsi preferibilmente entro fine:
vedere data indicata sul retro
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