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Preparato in polvere
per la preparazione di gelati
INGREDIENTI: DOSI E MODALITA DI PREPARAZIONE
latte scremato in polvere, destrosio, maltodestri- 100g di base, 220g di zucchero, 20g di
na, sciroppo di glucosio, emulsionanti (E477, latte in polvere, 80g di panna, 1l di latte.
E471, E472b, E472a), grassi vegetali (palmisto, Mescolare gli ingredienti e lavorare a caldo
palma), addensanti (E410, E412, E415, E401), o freddo. Per un risulato finale ottimale, &
stabilizzanti (E460, E450, E516, E404), proteine consigliata la maturazione della base per
del latte, aromi. almeno 4 ore.
Puo contenere frutta a guscio, soia, uova.
SENZA GLUTINE
Senza grassi vegetali idrogenati
(- )
INFORMAZIONI |  Per100g
NUTRIZIONALI | di polvere
: 1852 kJ
B 441 keal ar .
Grassi 169 - >
di cui saturi 139 \/
Carboidrati 59g ( Contattaci
di cui zuccheri Mg 4 www.nestleprofessional it
Fibre 239 PROFESSIONAL. info@it.nestleprofessional.com
Proteine 14¢ Numero Verde: 800 904522
\ Sale 0679
® Reg. Trademark of Société des Produits Nestlé S.A.
Conservare in un luogo fresco e asciutto. NUTRITIONAL COMPASS ©
Chiudere bene dopo I'apertura.
Preparato semilavorato per gelati destinato Nestlé Italiana S.p.A.
esclél_?ivame'?te aII’induzgriat,' di cui & vietata la Via del mulino. 6
Ita per 1l consumo diretto. !
\I-l’ee? uso gsclusivamente professionale. 3 kge 20090 Assago (Ml)
Da consumarsi preferibilmente entro fine:
vedere data indicata sul retro
613036832298 12391518 43904401
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