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Specifica tecnica                6 maggio 2022  

Cod. 12522272 

 

        

   
PERUGINA  

CIOCCORISO FONDENTE 

                                             

   Caratteristiche di qualità 

- Descrizione  : riso croccante ricoperto con cioccolato fondente 

- aspetto : sfere irregolari  

- colore : marrone scuro, tipico di cioccolato fondente 

- gusto : caratteristico di cioccolato fondente e riso soffiato 

- ingredienti : cioccolato fondente 59% (*pasta di cacao, zucchero,  

*burro di cacao, emulsionante lecitine di SOIA), riso 

croccante 18% (farina di riso, zucchero, farina di 

malto d’ORZO, sale), zucchero, *cacao in polvere, 

agenti di rivestimento (sciroppo di glucosio, 

zucchero, gomma arabica, gomma lacca). 

 * certificato Reinforest Alliance 

-Può contenere : FRUTTA A GUSCIO, LATTE E UOVA. 
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    Caratteristiche chimico fisiche  

Parametro Limiti 

Umidità Max 3% 

Umidità 

Max 3% 

Peso specifico apparente 

570 g/l ± 30 

Granulometria (setacci Norme ISO 3310 

maglia quadrata, quadrata, tempo) 

>6,3 mm : 5% max 

tra 6,3 and 3,15 mm : 90% min 

<3,15 mm : 5% max 

Contaminanti 

Conforme al  Reg. CE° 1881/2006 e successivi 

aggiornamenti 

OGM 

Il prodotto non contiene Organismi Geneticamente 

Modificati, né ha subito manipolazioni o processi che ne 

prevedano l’impiego ( Reg 2003/1829/CE – 

2003/1830/CE) 

  

Caratteristiche microbiologiche 

 First examination 

 n c m M 

Conta totale /g  2 0 1.000 5.000 

Enterobacteriaceae 

/ g 

2 0 10*  

Salmonella / 25 g 4 25 0 0 

 

Detailed examination 

 n c m M 

Conta totale /g 5 2 1.000 5.000 

Lieviti e muffe /g 5 2 10 50 

Enterobatteriacee /g 5 2 10* 100* 

Coliformi /g 5 2 0 10 



____________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Rev00_ AS      
Pagina 3 di 4 

E.Coli /g 5 0 0 0 

Salmonella /25 g 10 0 0 0 

            Piano a tre categoriee 

            n: n° di unità che compongono il campione 

            c: n° di unità che producono valori compresi fra m ed M 

            m: valore di carica microbica al disotto del quale tutti i risultati sono ritenuti soddisfacenti 

            M: valore di carica microbica oltre la quale il prodotto non è considerato soddisfacente.  

 

      Valori nutrizionali medi per 100g: 

Energia 1961 kJ/465 kcal 

Grassi 21,9 g 

   di cui  acidi grassi saturi 13,6 g 

Carboidrati 55,2 g 

   di cui zuccheri  37,6 g 

Fibre 9,4 g 

Proteine 6,9 g 

Sale  0,20 g 
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Confezione 

 : scatola in cartone ondulato  (PAP 20) 

  contenente  4 barattoli da 480g 

  

Stoccaggio : conservare in luogo asciutto e lontano da fonti di 

calore.  

   Durabilità: 18 mesi 

PALLETTIZZAZIONE 

n° strati/pallet  5 

n° scatole/strato 28 

n° totale scatole/pallet  90 

Peso Netto del Pallet (kg)  268,8 

EAN singolo barattolo 8000300417012 

EAN scatola 8000300417029 

 


