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SPECIFICA TECNICA 20 maggio 2024

Cod. 12530483

NESCAFE SMOOTH

S00g/re

Caratteristiche di qualita

- descrizione : caffé solubile liofilizzato

- aspetto . granulare

- colore : tipico, bruno

- odore e sapore : sapore tipico di caffé torrefatto, armonioso
- ingredienti : 100% caffé solubile

Caratteristiche chimico-fisiche

- umidita : max 4,5%

- caffeina : min 3%

- pH :4,7-54

- ocratossina A : conforme al Reg. CE n° 915/2023 e succ.
agg.

- contaminanti : secondo Reg. CE n° 915/2023 e succ. agg.

- pesticidi : secondo Reg. CE n° 396/2005 e succ. agg.

Caratteristiche microbiologiche:

- Carica batterica totale : < 3.000 ufc/g
- Enterobatteriacea : <10 ufc/g
- Salmonella : assente in 25¢g
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Dichiarazione nutrizionale Per 100g di prodotto
Energia 484 kJ/ 118 kcal
Grassi 0,29
di cui saturi 01lg
Carboidrati 319
di cui zuccheri 319
Fibre 341¢g
Proteine 7,849
Sale 0,25¢g

Dichiarazioni allergeni

Allergene SI/NO Dichiarazione in etichetta
(Reg 1160/2011) (Reg UE 1169/2011)
Cereali contenenti glutine* e derivati NO
Crostacei e derivati NO
Uova e derivati NO
Pesce e derivati NO
Arachidi e derivati NO
Soia e derivati NO
Latte e derivati (compreso il lattosio) NO
Frutta a guscio** e derivati NO
Sedano e derivati NO
Senape e derivati NO
Semi di sesamo e derivati NO
Lupini e derivati NO
Molluschi e derivati NO
Anidride solforosa*** NO

*  grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o loro ceppi ibridati.

NO significa un contenuto di glutine <20 ppm (mg/Kg o mg/L).
** mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland
*** additivo che potrebbe causare una reazione dovuta a ipersensibilita.

NO significa un contenuto di SO, <10 ppm (mg/Kg o mg/L).

Confezione : cartone contenente 12 buste termosaldate da 500g.
Peso netto 6kg.
Componente Materiale
imballaggio
primario
Sacchetto Plastica (7)

Raccolta Differenziata
Verifica le disposizioni del tuo comune

Componente Materiale
imballaggio
secondario
Scatola Carta (PAP 20)

Raccolta Differenziata
Verifica le disposizioni def tuo comune
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Stoccaqgio

Palletizzazione

IMSPB 989315 _Rev 00_AD

: Conservare in luogo asciutto e lontano da fonti di
calore. Si consiglia di richiudere bene Ila
confezione una volta aperta.

Durabilita: 18 mesi.

EAN 7613033843013
EAN CS 7613033843020
lung x larg x altezza PAL (mm) 1200 x 800 x 1035
N° di cartoni per bancale 24
N° pezzi per cartone 12
N° di strati per bancale 3
N° di cartoni per strato 8
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